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* Wildly Organic has one of the largest selections
of raw cacao products in North America, all
certified organic by the USDA.

* Our fermented cacao powder.  nibs are raw
(produced at low temperatures) and
non—alkalized - unlike standard cocoa powder.

Raw cacao powder retains the enzymes, healthy
fats and health benefits found in cacao.

FAIRTRADE

* Wildly Organic a I'un des plus grands choix de produits
de cacao cru aux Amerique du Nord, tous certifies
biologiques par I'USDA.

* Notre grue de poudre de cacao fermente est cru
(fabrique a basses temperatures) et non alcalinise -
contrairement a la poudre de cacao standard.

* La poudre de cacao crue conserve ses enzymes, Ses
graisses saines ainsi que les bienfaits pour la sante
presents dans le cacao.
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CACAO POWDER

POUDRE DE CACAO
FERMENTEE

EN Wildly Organic’s Fermented
Cacao Powder is Fair Trade
Certified.

eN Created by cold—pressing
raw, organic cacao beans into
a pressed cake separating the
oil form the protein and fiber.

FrR La Poudre de cacao fermenteé
de Wildly Organic est certifiee
par Fair Trade.

FR Faite d'un tourteau obtenu
par pressage a froid de feves
de cacao biologiques crues,
séparant ainsi I'huile des
protéines et des fibres.

FERMENTED
CACAO NIBS

GRUE DE CACAO
FERMENTE

EN Made from cacao pods that
are fermented in banana leaves
in the shade for 3—5 days.
Never roasted or see any
additional heat.

EN A rich, dark brown color. Have
a faint coffee—like flavor in
addition to the light chocolate
taste.

FR Fait de féves de cacao
fermentées dans des feuilles de
bananier laissées a |'ombre
pendant 3 a 5 jours. Les feves
ne sont jamais roties ni
exposeées a une chaleur
supplémentaire.

FR Couleur brun fonce, riche.
Possede une légere saveur de
café enplus du gout de chocolat
leger.

Contact /Contacter Ecotrend * orders@ecotrend.

CACAO BUTTER
BEURRE DE CACAO

eN Unrefined oil from cacao
beans.

EN This Fairtrade cacao
butter is perfect for making
chocolate or baking.

EN Often used to promote
healthy skin, and will melt at
skin temperature.

FR Huile provenant de feves de
cacao, non raffinée.

FR Ce beurre de cacao Fair
Trade est idéal pour la
fabrication du chocolat ou la
cuisson au four.

FR Souvent utilisé pour favoriser
une peau saine; fond a la
temperature de la peau.

HOT CHOCOLATE
MIX

MELANGE POUR
CHOCOLAT CHAUD

EN Made from only 3 ingredients,
andit’s vegan!

EN An instant hot chocolate mix
that doesn’t contain partially
hydrogenated oils, flowing
agents, or gums.

EN Use this mix to create a
delicious hot beverage.

FR Fait de 3 ingredients
seulement et il est végeétalien!

FR Un mélange pour chocolat
chaud exempt d’huiles
partiellement hydrogeénées,
d’agents fluidifiants ou de
gommes.

FR Utilisez ce melange pour créer
une délicieuse boisson chaude.

ca +1-800-665-7065

CHOCOLATE SYRUP
SIROP DE CHOCOLAT

eEN Made from 2 ingredients that
are carefully processed
without heat.

EN Thick, rich and actually more
like chocolate fudge.

FR Fait de 2 ingrédients traités
avec soin, sans utilisation de
chaleur.

FR Riche, épais, et a vrai dire,
semblable au fudge au
chocolat.
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Nutrition Facts
Valeur Nutritive

Serving Size 1/4 cup. (28 g) / Par 1/4 ¢. (28 g)

Servings Per Container About 16 / Portions par contenant environ 16

Amount Per Serving / Teneur par portion
Calories / Calories 72
Calories from Fat / Calories des lipides 27

% Daily Value* / % valeur quotidienne*
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FERMENTEE

454¢g (16 oz)

Nutrition Facts
Valeur Nutritive

Serving Size 1/4 cup. (28 g) / Par 1/4 c. (28 g)
Servings Per Container About 16 / Portions par contenant environ 16

Amount Per Serving / Teneur par portion
Calories / Calories 180
Calories from Fat / Calories des lipides 126

Fiber / Fibres 9g 36%
Sugars / Sucres < 1g
Protein / Protéines 5g

Ingrédients: Poudre de cacao
biologique fermentée.

Fat / Lipides 3g 5% 98392"0 5 % Daily Value* / % valeur
Saturated / Saturés 2g 10% Case and unit UPC codes are the same. Fat / Lipides 14g 22%
c t / Ch : érol Omg 0% les codes du carton et UPC sont les mémes Saturated / Saturés 9g 45%
dium / o 224mg1,120mg 3;3: . . ch ol / Ch Omg o:/"
Carbohydrates / 6y 5% Ingredients: Fermented organic cacao Carbohydrates / Gl 89 3%
powder. Fiber / Fibres 6g 24%

Sugars / Sucres 0g
Protein / Protéines 4g
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98392700013

Case and unit UPC codes are the same.
les codes du carton et UPC sont les mémes
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Ingredients: Fermented organic cacao nibs.

Ingredlents Feves de cacao biologiques
fermentées.

Not a significant source of trans fat, vitamin A, vitamin C.
Source négligable de gras trans, vitamine A, vitamine C.
*Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 calorie
diet. Pourcentage de valeur quotidenne est basé sur une
diete de 2,000 calories.

Nutrition Facts
Valeur Nutritive

Serving Size 1 Tbsp. (14 g) / Par 1 A soupe. (14 g)
Servings Per Container About 32 / Portions par contenant environ 32

Amount Per Serving / Teneur par portion
Calories / Calories 120
Calories from Fat / Calories des lipides 120

% Daily Value* / % valeur
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CACAO BUTTER
BEURRE DE CACAO
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Calcium / Calcium 2% Calcium / Calcium 2%
Iron / Fer 6% Iron / Fer 6%
Magnesium 33% Not a significant source of trans fat, sodium, vitamin

A, vitamin C. Source négligable de gras trans, sodium,
vitamine A, vitamine C.

*Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 calorie
diet. Pourcentage de valeur quotidenne est basé sur une
dite de 2,000 calories
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Nutrition Facts
Valeur Nutritive

Serving Size 3 Thsp. (27 g) / Par 3 c. & soupe (27 )
Servings Per Container About 17 / Portions par contenant environ 17

Amount Per Serving / Teneur par portion
Calories / Calories 130
Calories from Fat / Calories des lipides 50

% Daily Value* / % valeur
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Fat / Lipides 14 21% ipi o
p g' .,n Case and unit UPC codes are the same. Fat / Lipides 6g - 9% 9839200776
Saturated / Saturés 8g 40% 5 Saturated / Saturés 3g 15%
oh 7 Chol érol Omg 0% les codes du carton et UPC sont les mémes chal ol / Ghol érol Omg % | cﬁsg ang unnnupc tmc?j)s arett‘he sawe_
Carbohydrates / i Og 0% . . . . Carbohydrates / Glucides 21g 7% les codes du carton e sont les mémes
Fiber / Fibres Og 0% Ingredients: Organic unrefined cacao Fiber / Fibres < 1g 3% - -
Sugars / Sucres 3g butter. Sugars/ Sucres 189 Ingredients: Organic coconut sap sugar, dehydrated

Protein / Protéines 4g

Ingredlents Beurre de cacao biologique

Vitamin A / Vitamine A 0% non raffiné
Vitamin C / Vitamine C 0%
Calcium / Calcium 0%
Iron / Fer 0%

Not a significant source of trans fat, sodium. Source

de gras trans, sodium.
*Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 calorie
diet. Pourcentage de valeur quotidenne est basé sur une
digte de 2,000 calories.
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Protein / Protéines 1g

Vitamin A / Vitamine A 0%
Vitamin C / Vitamine C 10%
Calcium / Calcium 4%
Iron / Fer 4%

organic coconut milk (organic maltodextrin, organic
acacia fiber), fermented organic cacao powder

Ingrédients: Sucre de séve de cocotier biologique, lait de
coco biologique déshydraté (maltodextrine biologique,
fibre d’acacia biologique), poudre de cacao fermenté

Not a significant source of trans fat, sodium. Source

de gras trans, sodium
*Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 calorie
diet. Pourcentage de valeur quotidenne est basé sur une
digte de 2,000 calories.
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Nutrition Facts
Valeur Nutritive

Serving Size 2 Thsp. (29mL) / Par 2 c. a soupe (29ml)
Servings Per Container About 13 / Portions par contenant environ 13

CHOCOLATE SYRUP
SIROP DE CHOCOLAT

576g (20 oz)

Protein / Protéines < 1g

Vitamin A / Vitamine A 0%  Vitamin C/ Vitamine C 6%
Calcium / Calcium 0% . Iron / Fer 2%

Not a significant source of trans fat, or sodium. Source
négligable de gras trans, sodium

*Percent Daily Values (DV) are based on a 2,000 calorie
diet. Pourcentage de valeur quotidenne est basé sur une
diete de 2,000 calories.

Contact /Contacter Ecotrend * orders@ecotrend.ca « 1-800-665-7065
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Amount Per Serving / Teneur par portion ORGANIC
Calories / Calories 110 "“2:§§§E§?2“'
Calories from Fat / Calories des lipides 0 Rl
SEE® @
% Daily Value* / % valeur quotidienne* ki 98392"00520
Fat / Lipides 0.5g 1% Case and unit UPC codes are the same.
Saturated / Saturés 0.5g 1% les codes du carton et CUP sont les mémes
Cholesterol / Cholestérol Omg 0% ) .
Carbohydrates / Glucides 265  10% Ingredients: Organic raw agave
Fiber / Fibres < 1g 3% nectar, organic raw cacao powder.
Sugars / Sucres 239 Ingrédients: Nectar d’agave cru

biologique, poudre de cacao crue

biologique
& &




